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6月の放送では、モ
ンゴルの日常生活
について紹介。スー
パーでは、白い丸パ
ン500gが約70円、
牛乳１ℓが約 110 円
で売られています。

　　 FM 島田で放送中！ モンゴルのあれこれ
毎週第 1・２水曜日、午後 0 時 5 分
から。WEBなら24時間試聴可能。

音声データはコチラから➡

　　 FM 島田で放送中！ 高校生、島田のお仕事現場を行く！
①第４日曜日、午前 10 時 10 分から ②翌木曜日、午前 9
時 30 分から ③同・木曜日、午後７時５分から。WEB な
ら 24時間試聴可能。　　　 音声データはコチラから➡
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理子専門員
（モンゴル国出身）

問文化資源活用課オリンピック・パラ
リンピック推進室 ☎ 36-7214
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市内 5つの高校に通う生徒が、さまざまな職場を突撃リ
ポート。市内企業のこだわり・島田の誇りを発信します。

問戦略推進課 ☎ 36-7120

第１回目の放送は、会社創
立 100 年を超える新東

海製紙㈱を訪問。同社の歴
史や仕事内容の説明を受けた
後、約 46 万㎡の工場敷地内を
案内してもらい、ボイラーや製
紙設備などを見学しました。
生徒たちは、工場の大きさに圧倒されながらも、次々に質問。身
近にあるけれどなかなか知らない、お仕事の秘密に迫りました。

私は日本人です新東海製紙㈱

伊太で古くから大切に育て
られている「八房梅」は、肉

厚で種が小さく、紀州の南高梅
にも負けないおいしい梅です。
普通は青い梅を収穫して梅干し
にしますが、うちでは黄色く熟
してから収穫しているので、柔ら
かい果肉が楽しめますよ。もっ
と皆さんに梅のおいしさを知っ
てほしいと、栽培や加工方法を
試行錯誤する毎日です。海外で
も梅の人気が高まってきているので、島田の逸品認定を
きっかけに、伊太の梅、ひいては日本の梅はおいしいとい
うことを、世界にもアピールしていきたいですね。

▶︎「島田の逸品」のパンフレットは、商工課（本庁舎 2 階）、
またはホームページでご覧いただけます。

「島田の逸品」は、市の魅力を日本、世界に発信するシン
ボル的存在として認定した島田市が誇る逸品です。

問商工課 ☎ 36-7164〜日本に誇る島田のモノがたり〜

【逸品ストーリー】 
梅の産地である伊太地区に原生する、肉厚で柔らかい
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房梅」を使用した梅干しと、ハーブのオリーブ
オイル漬け。島田市と梅の由縁は深く、かつて疫病が
流行った際には、林

りんにゅうじ

入寺の薬梅で多くの命が救われた
という伝説も。梅の新たな楽しみ方に出合える逸品。

梅工房 おおいし
向谷元町 673-6
☎ 37-1218

内容量／185g
価格／1,080 円
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太リアンな梅
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