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縮
小
傾
向
に
あ
る
茶
の
消
費

　

島
田
市
の
基
幹
作
物
で
あ
る

茶
。
か
つ
て
、緑
茶
は
食
事
の
際

な
ど
に
飲
ま
れ
て
い
た
が
、現
在

で
は
そ
の
機
会
が
少
し
ず
つ
減
っ

て
い
る
。
民
間
企
業
の
イ
ン
タ
ー

ネ
ッ
ト
調
査（
上
記
、表
）に
よ
る

と
、「
日
本
茶
を
飲
ま
な
い
」人
が

増
加
し
て
い
る
。
一
方
、茶
の
購

入
金
額
を
み
る
と
、25
年
間
で

リ
ー
フ
茶
は
50
％
以
上
減
少
し
、

茶
飲
料
は
２
倍
以
上
増
加
し
た

（
上
記
、棒
グ
ラ
フ
）。
つ
ま
り
、

茶
を
飲
む
人
た
ち
の
飲
み
方
は
、

リ
ー
フ
茶
か
ら
ペ
ッ
ト
ボ
ト
ル
茶

な
ど
簡
易
的
な
方
法
に
移
行
し
た

と
考
え
ら
れ
る
。
ま
た
、飲
ま
な

い
人
た
ち
が
増
加
し
て
い
る
こ
と

か
ら
、茶
を
飲
む
か
つ
て
の
文
化

が
失
わ
れ
つ
つ
あ
る
。

 

茶
産
地
で
の
影
響

　
農
林
水
産
省
の
調
査
（
農
林
業

セ
ン
サ
ス
、作
物
統
計
調
査
）に
よ

る
と
、茶
生
産
者
は
１
９
７
０
年

代
を
、荒
茶
生
産
量
は
２
０
０
４

年
を
ピ
ー
ク
に
減
少
の
一
途
を
た

ど
っ
て
い
る
。
そ
の
要
因
は
、生

産
者
の
高
齢
化
や
担
い
手
・
後
継

者
不
足
、茶
価
の
低
迷
な
ど
。
し

か
し
、世
界
的
な
抹
茶
需
要
の
拡

大
や
そ
れ
に
伴
う
茶
価
の
高
騰
な

ど
、環
境
の
変
化
は
目
ま
ぐ
る
し

い
。
関
係
者
は
、そ
の
対
応
が
必

要
に
な
っ
て
い
る
。

1番茶 4 月中旬〜 5 月上旬

6 月中旬〜 7 月上旬2 番茶

7 月下旬〜 8 月上旬3 番茶

9 月下旬〜 10 月中旬4 番茶
秋
し ゅ う と う

冬番茶

お茶ができるまで

お茶の収穫時期
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2020 年
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総務省「家計調査年報」を基に筆者作成

1世帯あたりのリーフ茶・茶飲料の支出金額

※総務省「家計調査年報」は、2 人以上の世帯（農林漁家世帯を除く）。
※茶飲料とは、ペットボトル、缶の緑茶、麦茶、ほうじ茶など。

抹茶…碾
てん

茶（覆
おおいした

下栽培した茶葉を碾茶炉などで揉まずに
乾燥したもの）を茶臼などで微粉末状に製造したもの

　（引用：（公財）日本茶業中央会「名称及び定義」）

荒茶…収穫した茶葉を蒸して、揉んで、乾燥させたお茶

仕上げ茶…荒茶を選別・ブレンド・乾燥などの仕上げ加
工を施し、商品として販売できる状態にしたお茶

2023 年 2025 年
急須や茶漉

こ

しで、茶葉から淹
い

れる 27.6％ 26.8％

ペットボトルのお茶 51.5％ 42.7％

ティーバッグを使う 43.0％ 33.8％

日本茶はほとんど飲まない 14.7％ 24.6％

Q あなたは普段、どのような日本茶を飲んでいますか。
　  （紅茶、ハーブティ、ウーロン茶などは除く。）

㈱クロス・マーケティング「日本茶に関する調査」
（2025 年・2023 年）を基に筆者が作成
※全国 20 〜 69 歳の男女 1,100 人を対象としたイ

ンターネット調査。数値は全体の平均値を引用。
※ 2023 年の問いは「どのようなお茶を飲んでいま

すか」。2025 年の調査と問いは異なるが、同じ回
答での比較。

用語の解説

6,820 円 25年で
4,424 円 

5,889 円

7,676 円

8,962 円

3,817 円

3,153 円

3,662 円 

リーフ茶

茶飲料

約54％減

約 2.4 倍増
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特集：お茶の可能性 基幹作物の行方
令和 7 年度決算の公表
国保の財政
市職員の給与・職員数のお知らせ
まちの話だい
市政あらかると
しまだ情報：市くらし応援チケットの
利用期限は 11 月 30 日㈪まで／社
会保険料（国民年金保険料）控除証
明書を発行します／プロ直伝！ドキュ
メンタリー風映像制作ワークショッ
プ参加者募集／金谷の良いところ再
発見ハイキング参加者募集 ／オー
ガニック農業体験会参加者募集／
令和８年度 島田産業まつり など
しまいく
けんこうナビ（11月）／彩りもう一品
便利帳（11月）／掲示板
図書館に行こう！／ほっとなフォト
市政羅針盤
島田人：芹澤豊さん

切山地区で行われた
秋冬番茶の作業風
景。一面に広がる茶
畑に防霜ファン。基
幹作物のお茶を守る
生産者たちは変化す
る環境の中、試行錯
誤を繰り返します。

特集

お茶の　　　
基幹作物の行方

可能性
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茶
業
界
の

茶
業
界
の

今
と
未
来

今
と
未
来

ま
う
。
茶
畑
が
生
む
景
観
や
ゴ
ー
ル

デ
ン
ウ
イ
ー
ク
に
親
族
で
集
ま
る
茶

摘
み
文
化
は
残
し
て
い
き
た
い
。

 

国
内
需
要
の
変
化
と
課
題
は

成
岡　
現
在
、ペ
ッ
ト
ボ
ト
ル
需
要
な
ど
で

３
番
茶
な
ど
の
下
級
茶
が
高
く
な
っ
て

い
る
。
品
質
が
高
け
れ
ば
秋
冬
番
で
も

キ
ロ
１
０
０
０
円
以
上
の
価
値
が
付
く

が
、品
質
に
合
わ
な
い
茶
ま
で
が
高
値
に

な
る
こ
と
が
問
題
。
供
給
よ
り
も
需
要

が
高
い
た
め
こ
の
現
象
が
起
き
て
い
る
。

渡
邉　
市
内
の
会
議
で
リ
ー
フ
の
新
茶

を
配
っ
た
と
こ
ろ
、希
望
す
る
人
が
参

加
者
の
２
割
未
満
だ
っ
た
。
市
内
の

30
〜
40
歳
代
で
も
リ
ー
フ
茶
を
飲
む

習
慣
は
薄
れ
て
い
る
と
感
じ
る
。
急

須
、湯
呑
み
、茶
殻
処
理
が
負
担
に
感

じ
る
層
も
い
る
こ
と
か
ら
、テ
ィ
ー

バ
ッ
グ
や
パ
ウ
ダ
ー
な
ど
簡
易
な
形

式
に
す
る
必
要
が
あ
る
。

岡
埜
谷　
最
近
は
、少
量
だ
が
カ
フ
ェ
や

宿
泊
施
設
な
ど
か
ら
茶
の
提
供
を
依

頼
さ
れ
る
こ
と
が
あ
る
。
急
須
よ
り
も

テ
ィ
ー
バ
ッ
グ
や
フ
ィ
ル
タ
ー
付
き

ボ
ト
ル
を
使
っ
た
簡
易
的
な
方
法
で

あ
れ
ば
若
者
も
飲
む
と
聞
く
。
飲
み
方

の
形
は
変
化
し
て
も
茶
へ
の
関
心
は

残
っ
て
い
る
と
思
う
の
で
、消
費
者
へ

の
ア
プ
ロ
ー
チ
不
足
が
課
題
に
あ
る

の
で
は
な
い
か
と
思
う
。

 

こ
れ
か
ら
の
茶
業
の
展
望
は

成
岡　
急
激
な
変
化
に
茶
商
が
対
応
で
き

な
い
状
況
か
ら
、生
産
者
と
茶
商
が
今

茶の生産・流通・販売に精通
している島田・金谷・川根の
各地区の茶業者が集まり、
初めて座談会を行った。茶
業界の現状や今後の展望な
どそれぞれの立場から茶業
界の未来を考える。

茶
業
界
の

今
と
未
来

「
飲
ん
で
違
い
が
分
か
る
」
美
味
し
い

お
茶
を
つ
く
り
、生
産
者
と
茶
商
が
連

携
し
て
味
で
勝
負
す
る
必
要
が
あ
る
。

渡
邉　
京
都
府
の
関
係
者
か
ら
、静
岡
県

は
全
国
の
茶
業
技
術
を
集
約
し
た
地
域

だ
と
聞
い
た
。
大
政
奉
還
後
に
、幕
臣

た
ち
の
牧
之
原
開
墾
、茶
業
振
興
が
進

め
ら
れ
た
と
い
う
歴
史
的
背
景
に
着
目

し
、静
岡
茶・開
墾・研
究
機
関・郷
土
史

な
ど
の
関
係
を
調
査
す
れ
ば
、島
田
を

中
心
と
し
た
物
語
が
分
か
る
か
も
し
れ

な
い
。
そ
れ
ぞ
れ
の
歴
史
を
面
で
可
視

化
さ
せ
る
意
義
が
あ
る
と
思
う
。

岡
埜
谷　
開
墾
の
歴
史
に
加
え
、大
井
川

鐵
道
か
ら
見
え
る
茶
畑
や
駅
周
辺
の

茶
店
な
ど
、文
化
と
観
光
の
双
方
か
ら

茶
を
楽
し
め
る
点
が
魅
力
。
茶
農
家
、

製
茶
機
メ
ー
カ
ー
、地
域
ご
と
の
産
業

史
な
ど
、さ
ま
ざ
ま
な
立
場
か
ら
地
域

の
歴
史
に
触
れ
ら
れ
る
取
り
組
み
が

あ
る
と
面
白
い
。

牧之原大茶園

上
か み ご う ち

河内共同製茶組合 組
合長、めいえん上河内共
同㈱ 代表取締役
茶生産者

岡
お か の や

埜谷健
け ん た

太氏

世
代
が
茶
園
を
担
い
、供
給
安
定
と
耕

作
放
棄
地
抑
制
に
つ
な
が
る
は
ず
だ
。

岡
埜
谷　
こ
こ
１
、２
年
の
価
格
上
昇
は

経
営
上
あ
り
が
た
い
一
方
、高
く
な
り

す
ぎ
て
日
常
生
活
か
ら
遠
ざ
か
り
、飲

む
文
化
が
な
く
な
る
こ
と
を
心
配
し

て
い
る
。
機
械
の
老
朽
化
、茶
樹
の
高

樹
齢
化
が
進
み
、産
地
の
維
持
に
は
機

械
更
新
と
改
植
（
植
え
替
え
）
が
必
要

だ
が
、投
資
判
断
が
難
し
く
茶
業
を
辞

め
る
人
も
い
る
。
特
に
川
根
地
区
は
、

茶
業
と
生
活
基
盤
が
一
体
で
あ
り
、茶

園
が
失
わ
れ
る
と
地
域
も
廃
れ
て
し

ま
で
以
上
に
連
携
し
、特
徴
あ
る
茶
を

計
画
的
に
作
る
こ
と
が
重
要
。
任
意
団

体
や
会
社
組
織
を
作
る
方
法
も
あ
る
と

思
う
。
単
に
大
量
生
産
す
る
の
で
は
な

く
、需
要
に
合
わ
せ
て
生
産
し
、手
間
を

か
け
て
も
飲
み
た
い
と
思
う
消
費
者
に

応
え
る
こ
と
が
必
要
だ
と
考
え
る
。

渡
邉　
抹
茶
の
海
外
需
要
は
茶
業
界
の

最
大
ト
レ
ン
ド
で
あ
る
。
茶
業
者
な

ら
、生
葉
出
荷
・
碾て

ん

茶
加
工
・
仕
上
加

工
・
保
管
・
加
工
な
ど
の
一
部
だ
け
で

も
関
与
す
べ
き
。
し
か
し
、国
外
情
勢

な
ど
外
的
要
因
で
取
り
引
き
が
停
止

す
る
リ
ス
ク
も
あ
る
こ
と
か
ら
、事
業

を
一
本
化
せ
ず
、異
な
る
収
益
の
柱
を

持
つ
必
要
が
あ
る
。私
の
場
合
は
オ
ー

ガ
ニ
ッ
ク
抹
茶
を
主
に
、こ
れ
に
依
存

し
な
い
第
２
・
第
３
の
柱
を
作
る
こ
と

が
重
要
だ
と
考
え
て
い
る
。

岡
埜
谷　
海
外
の
来
日
者
に
手
摘
み
体

験
を
し
た
際
に
喜
ば
れ
た
経
験
か
ら

茶
畑
に
人
を
招
く
体
験
型
の
取
り
組

み
を
し
た
い
。
島
田
に
は
多
様
な
茶

の
種
類
、茶
を
見
極
め
る
技
術
、火
入

れ
（
焙ば

い
せ
ん煎
）
に
よ
る
風
味
の
違
い
な
ど

さ
ま
ざ
ま
な
茶
に
出
会
え
る
こ
と
が

地
域
の
特
徴
で
あ
る
の
で
こ
れ
は
生

か
し
た
い
。

 

島
田
の
茶
を
よ
り
生
か
す
た
め
に
は

成
岡　
島
田
市
は
牧
之
原
開
墾
の
出
発

地
で
あ
り
、近
代
茶
業
の
発
祥
地
と
し

て
文
化
、歴
史
を
一
般
の
人
に
分
か
る

形
で
発
信
す
べ
き
だ
と
思
う
。
こ
の

地
域
の
茶
が
評
価
さ
れ
る
た
め
に
は
、

渡
邉　
成
岡
さ
ん
の
認
識
に
お
お
む
ね

同
意
。
価
格
上
昇
が
一
時
的
か
は
判

断
で
き
な
い
。
茶
の
適
正
価
格
が
定

ま
っ
て
い
な
い
と
感
じ
る
。
病
院
や

学
校
給
食
で
は
予
算
上
、国
産
茶
を
使

え
ず
外
国
産
に
切
り
替
え
る
と
こ
ろ

も
あ
る
と
聞
く
。
価
格
高
騰
が
国
内

の
需
要
を
失
わ
せ
る
リ
ス
ク
が
あ
る

一
方
で
、生
産
者
に
と
っ
て
は
よ
う
や

く
経
営
で
き
る
状
態
に
な
っ
た
。
し

か
し
、子
ど
も
に
帰
農
を
勧
め
る
に
は

収
益
の
持
続
性
な
ど
懸
念
が
残
る
。

収
入
へ
の
不
安
が
な
く
な
れ
ば
、中
堅

であい農園 代表
茶粉末加工・釜炒

い

り緑
茶、紅茶・ウーロン茶製
造、茶生産者

渡
わ た な べ

邉潤
じゅん

氏

 

茶
産
業
の
現
状
は

成
岡　
昨
年
の
１
番
茶
末
頃
か
ら
茶
価

が
高
騰
し
、秋
冬
番
は
異
常
な
価
格
に

な
っ
た
。
生
産
者
の
減
少
や
抹
茶
需

要
の
加
速
な
ど
に
よ
り
需
要
と
供
給

の
バ
ラ
ン
ス
が
崩
れ
た
。
価
格
上
昇

の
波
は
バ
ブ
ル
的
な
要
素
が
あ
る
が
、

以
前
の
よ
う
な
低
価
格
に
は
戻
り
に

く
い
と
思
う
。
生
産
者
に
と
っ
て
は

茶
を
続
け
て
い
て
良
か
っ
た
と
思
え

る
環
境
。
茶
商
に
と
っ
て
は
急
激
な

供
給
・
価
格
変
化
の
対
応
に
苦
慮
し
、

中
小
規
模
の
経
営
者
は
苦
し
い
。

㈲成岡 成岡商店
製茶斡旋
生産者と茶商のどちら
とも取り引きを行う

成
な る お か

岡俊
と し た け

壯氏

お茶の流通
農家

農協
（斡旋所）

斡旋商
仲買人

小売（スーパー、デパートなど）

仕上加工・卸売（茶商、農協、農家など）

荒茶製造（自園自製、茶農協、会社など）

消費者

茶市場

▼

▼

▼

▼
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静岡県立大学茶学総合研究センター センター長
食品栄養環境科学研究院
食品栄養科学部 特任教授

中
な か む ら

村順
よ り ゆ き

行氏 （川根町出身）

髙
た か は し

橋郁
ふ み や

弥氏（埼玉県狭山市出身）
地域おこし協力隊

伊豆の旬やんも 丸の内店 料理長
ふじのくに食の都づくり仕事人

木
き む ら

村祥
し ょ う ご

吾氏（島田市出身）

プロフィール
静岡県農林技術研究所企画部長、茶業研究セン
ター長などを経て、2013 年より現職。『チャ』の育
種、増殖技術の研究に従事し、「おくひかり」「香

こうしゅん

駿」
「つゆひかり」など複数品種の開発に携わる。

 

需
要
変
化
と
生
産
者
へ
の
影
響

　

昨
今
で
は
消
費
者
の
食
生
活
や

嗜し
こ
う好
の
変
化
に
伴
い
、ペ
ッ
ト
ボ
ト

ル
茶
、加
工
用
抹
茶
、フ
レ
ー
バ
ー

テ
ィ
ー
な
ど
の
需
要
が
拡
大
し
て

い
ま
す
。
さ
ら
に
、世
界
的
な
抹
茶

ブ
ー
ム
を
背
景
に
、日
本
茶
の
輸
出

も
急
増
。
中
で
も
、輸
出
額
の
約

84
％
を
占
め
る
粉
末
状
緑
茶
が
、輸

出
拡
大
を
け
ん
引
し
て
い
ま
す
。
こ

う
し
た
需
要
の
急
拡
大
を
受
け
、他

の
茶
産
地
で
は
、煎
茶
か
ら
碾て

ん

茶
へ

の
転
換
や
加
工
施
設
の
整
備
が
進

む
な
ど
、生
産
現
場
は
か
つ
て
な
い

変
化
が
み
ら
れ
ま
す
。
需
給
構
造
の

変
化
は
、抹
茶
価
格
の
高
騰
だ
け
で

な
く
、煎
茶
市
場
に
も
大
き
な
影
響

を
及
ぼ
し
、昨
年
は
２
番
茶
や
秋
冬

番
茶
も
高
値
で
取
り
引
き
さ
れ
る

状
況
に
。
こ
れ
は
、長
年
に
わ
た
り

消
費
量
の
減
少
と
価
格
低
迷
に
苦

し
ん
で
き
た
日
本
茶
業
に
と
っ
て
、

大
き
な
追
い
風
に
も
映
り
ま
す
。

 

世
界
的
な
抹
茶
ブ
ー
ム

　

一
方
で
、現
在
の
抹
茶
ブ
ー
ム

は
、ラ
テ
や
菓
子
、料
理
な
ど
の
加

工・業
務
用
途
が
中
心
。
ま
た
、中

国
を
は
じ
め
、日
本
以
外
の
国
々

で
も
抹
茶
の
生
産
が
急
速
に
拡
大

し
て
お
り
、今
後
は
グ
ロ
ー
バ
ル

市
場
に
お
け
る
競
争
が
一
層
激
し

く
な
る
こ
と
が
予
想
さ
れ
ま
す
。

従
っ
て
、現
在
の
需
要
拡
大
を
一

過
性
の
ブ
ー
ム
と
し
て
捉
え
る
の

で
は
な
く
、こ
れ
を
契
機
と
し
て
、

日
本
茶
そ
の
も
の
の
価
値
を
い
か

に
高
め
、新
た
な
需
要
に
つ
な
げ

て
い
く
か
が
重
要
に
な
り
ま
す
。

 

茶
文
化
が
根
付
く
島
田
市

　

お
ば
あ
ち
ゃ
ん
の
家
で
は
、

急
須
で
お
茶
を
飲
ん
で
い
ま
し

た
。
茶
農
家
で
は
な
い
若
い
世
代

に
は
、私
も
含
め
て
飲
む
機
会
が

減
っ
て
い
る
と
感
じ
ま
す
。
茶
摘

み
の
経
験
は
あ
り
ま
す
が
、学
校

で
お
茶
に
つ
い
て
学
ん
だ
こ
と
は

あ
ま
り
あ
り
ま
せ
ん
。
一
方
、島

田
市
で
は
、授
業
で
お
茶
の
淹い

れ

方
な
ど
を
学
ぶ
文
化
や
、家
庭
や

お
店
で
茶
葉
を
天
ぷ
ら
な
ど
に
し

て
食
べ
る
文
化
が
あ
り
ま
す
。
飲

食
店
で
も
緑
茶
が
提
供
さ
れ
て
い

る
こ
と
に
驚
き
ま
し
た
。
島
田
駅

を
降
り
る
と「
お
茶
の
ま
ち
」だ
と

一
目
で
分
か
る
装
飾
も
印
象
的
で

す
ね
。
ま
た
、牧
之
原
大
茶
園
や

山
の
斜
面
に
段
々
と
連
な
る
茶
畑

は
、地
元
で
は
見
ら
れ
な
い
こ
の

ま
ち
な
ら
で
は
の
景
色
で
す
。
地

元
と
同
じ
茶
処
で
も
、島
田
市
は

至
る
と
こ
ろ
に
茶
文
化
が
根
付
い

て
い
る
地
域
だ
と
感
じ
ま
す
。

 

東
京
で
気
付
く
地
元
の
魅
力

　
全
国
の
食
材
に
触
れ
る
中
で
、島

田
産
食
材
の
良
さ
を
改
め
て
認
識
し

ま
し
た
。
全
国
の
食
材
と
比
べ
て
も

遜
色
が
な
く
、品
目
に
よ
っ
て
は
優

れ
て
い
る
こ
と
も
。
そ
の
価
値
に
気

付
い
て
も
ら
う
た
め
、お
客
さ
ん
や

料
理
人
の
感
想
を
還
元
し
、生
産
者

の
自
信
に
つ
な
が
る
支
援
を
東
京
か

ら
発
信
し
て
い
き
た
い
で
す
。

 

お
茶
の
価
値
を
変
え
た
い

　
暑
い
時
期
の
昼
で
は
冷
茶
、夜

の
コ
ー
ス
で
は
デ
ザ
ー
ト
の
前
に

急
須
で
淹
れ
た
温
か
い
煎
茶
を
提

供
し
て
い
ま
す
。
時
間
確
保
の

た
め
テ
ィ
ー
バ
ッ
グ
を
使
う
こ
と

も
。
お
客
さ
ん
か
ら
島
田
の
茶
は

「
ス
ッ
キ
リ
す
る
」「
落
ち
着
く
」な

ど
と
好
評
で
す
。
お
茶
は
無
料
で

は
な
く
、有
料
で
飲
む
も
の
に
し

た
い
と
考
え
て
い
ま
す
。
実
際
、

ボ
ト
リ
ン
グ
テ
ィ
ー
の
販
売
も
行

い
、茶
生
産
者
が
稼
げ
る
仕
組
み

を
作
り
た
い
と
思
い
ま
す
。

魅力魅力
お茶の成分と機能性
　日本茶の文化は茶の湯を中心とする抹茶文化と、庶
民の日常に広がった煎茶文化の大きく２つ。抹茶は茶
葉全体を取り込むのに対し、煎茶は茶葉から抽出した
成分を摂取します。同じ茶葉でも成分量や比率が異な

ります。被
ひ ふ く

覆栽培の抹茶ではカテキ
ンが減り、旨味成分のテアニンが増
加。一方、日光を受ける煎茶はカテキ
ンが豊富。抹茶は旨味、煎茶は爽

さ わ

や
かな香りと味を楽しむお茶です。テ
アニンはリラックス、ストレス緩和に

関わる効果があり、カテキンには抗酸化、抗菌、抗ウイ
ルスなどの作用があります。

味覚を磨く緑茶の力
　緑茶は、苦み・渋み・旨味・甘みが感じられ、子どもの
頃から飲めば味覚を育てることに寄与します。特に渋
みを持つ食材として貴重で、緑茶は身近なものです。
食文化の変化により、味・香りの強いものが流行して
いる昨今、若年層の中には渋みと苦みの微妙な味の
違いが分からない人もいます。豊かな味覚を育むこと
にも緑茶は適しています。

やんも丸の内店で提供される冷茶 牧之原開墾のために作られた農業用橋の蓬萊橋 抹茶の原料となる碾
てん

茶栽培

島
田
の
茶
文
化
と

島
田
の
茶
文
化
と

こ
れ
か
ら
の
形

こ
れ
か
ら
の
形

島
田
の
茶
文
化
と

こ
れ
か
ら
の
形

緑茶の輸出実績 形状別の緑茶輸出実績（R7）

2020 年 2025 年

162

5,274
6,179 6,266

7,579

輸出量（トン）
輸出額（億円）

8,798

12,612

204 219

292 364

721

出典：財務省「貿易統計」 日本茶輸出促進協議会「日本茶輸出状況」

※数値は四捨五入。

粉末状…抹茶、粉末茶など
その他…煎茶（リーフ茶）など

※単価＝輸出額／輸出量

粉末状 その他 合計
輸出量

（トン）
8,718

（69％）
3,894

（31％） 12,612

輸出額
（百万円）

60,384
（84％）

11,709
（16％） 72,094

粉末状 その他
単価 (kg） 約 6,927 円 約 3,007 円

 

島
田
市
の
茶
の
過
去
と
未
来

　

こ
れ
ま
で
銘
茶
産
地
と
し
て
知

ら
れ
て
き
た
島
田
は
、長
い
歴
史
の

中
で
、高
品
質
で
多
種
多
様
な
お
茶

を
生
産
し
て
き
ま
し
た
。
今
後
は
、

目
先
の
需
給
変
化
に
対
応
す
る
だ

け
で
な
く
、島
田
市
の
茶
が
培
っ
て

き
た
品
質
、技
術
、産
地
の
歴
史
や

文
化
と
い
っ
た
強
み
を
改
め
て
見

つ
め
直
す
こ
と
が
重
要
で
す
。
そ

の
上
で
、変
化
す
る
消
費
者
の
嗜
好

や
多
様
化
す
る
需
要
に
対
応
し
、従

来
の
枠
に
と
ら
わ
れ
な
い「
新
し
い

島
田
の
お
茶
」を
創
造
し
て
い
く
こ

と
が
期
待
さ
れ
ま
す
。
抹
茶
ブ
ー

ム
を
契
機
と
し
、島
田
市
の
茶
の
新

た
な
価
値
を
生
み
出
す
機
会
と
し

て
捉
え
る
こ
と
が
、持
続
的
な
発
展

に
つ
な
が
る
で
し
ょ
う
。
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急
須
で
淹
れ
た
緑
茶
を
飲
ん
で

「
美
味
し
い
」「
香
り
、味
が
全
然
違

う
」
な
ど
本
物
の
味
に
出
会
っ
た

感
動
を
口
に
し
て
い
た
。

　

国
内
で
の
消
費
量
が
減
少
し
て

も
な
お
、民
間
企
業
の
調
査
に
よ
る

と「
日
本
茶
が
好
き
」と
い
う
割
合
は

80
％
を
超
え
る
。年
代
別
で
み
る
と
、

年
代
が
高
く
な
る
ほ
ど
好
き
な
割

合
も
高
い
傾
向
だ
が
、実
際
、緑
茶
を

メ
イ
ン
と
し
た
首
都
圏
の
出
展
な
ど

で
は
、若
年
層
の
来
場
者
が
目
立
つ
。

全
て
の
世
代
に
お
い
て
、受
け
入
れ

ら
れ
る
可
能
性
を
秘
め
て
い
る
。

　
現
代
の
莫
大
な
情
報
量
と
選
択

肢
の
中
か
ら
選
ば
れ
る
た
め
に

は
、認
知
さ
れ
飲
ん
で
も
ら
う
こ

と
が
不
可
欠
で
あ
る
。

 

市
民
一
人
一
人
が
伝
道
師

　

こ
れ
ま
で
の
茶
文
化
は
市
民
に

よ
っ
て
紡
が
れ
て
き
た
。
現
代
で

も
、多
く
の
人
に
知
っ
て
も
ら
う
た

め
に
は
、贈
答
用
な
ど
で
他
者
に
飲

ん
で
も
ら
う
機
会
が
欠
か
せ
な
い
。

そ
の
消
費
の
形
は
、リ
ー
フ
茶
に

こ
だ
わ
ら
ず
テ
ィ
ー
バ
ッ
グ
や
フ

レ
ー
バ
ー
テ
ィ
ー
な
ど
さ
ま
ざ
ま

だ
。
そ
れ
ぞ
れ
の「
好
き
」が
見
つ

か
る
こ
と
が
、愛
飲
へ
の
第
一
歩
。

唯
一
無
二
の
茶
文
化
を
持
つ
本
市

の
茶
が
、認
知
さ
れ
る
こ
と
で
観
光

な
ど
良
い
波
及
効
果
が
あ
る
。
そ

の
伝
道
師
は
市
民
一
人
一
人
か
も

し
れ
な
い
。

 

島
田
市
独
自
の
茶
文
化

　

島
田
市
は
、茶
業
の
発
展
と
と

も
に
独
自
の
文
化
を
築
い
て
き

た
。
多
く
の
人
が
訪
れ
る
よ
う
に

な
っ
た
蓬
萊
橋
、小・中
学
校
の
お

茶
の
授
業
、飲
食
店
で
提
供
さ
れ

る
緑
茶
、茶
畑
の
景
色
。
金
谷
地

区
の
茶
ま
つ
り
や
旧
初
地
区
の
お

せ
ん
女じ

ょ

踊
り
。
茶
に
関
す
る
当
た

り
前
の
こ
と
が
、外
の
人
に
は
魅

力
的
に
映
る
こ
と
も
あ
る
。
こ

の
ま
ち
の
茶
文
化
は
、多
世
代
に

渡
っ
て
育
ま
れ
て
き
た
大
切
な
ア

イ
デ
ン
テ
ィ
テ
ィ
だ
。

　
も
し
、茶
業
の
縮
小
が
続
け
ば
、

産
業
と
し
て
衰
退
す
る
だ
け
で
な

く
、茶
文
化
ま
で
も
絶
っ
て
し
ま

う
か
も
し
れ
な
い
。

 

茶
の
持
つ
潜
在
的
な
魅
力

　

昨
今
で
は
、食
文
化
の
多
様
化

や
急
速
に
変
化
す
る
流
行
な
ど
に

よ
り
、緑
茶
よ
り
も
コ
ー
ヒ
ー
な

ど
の
消
費
が
拡
大
し
て
い
る
。
か

つ
て
は
身
近
だ
っ
た
茶
を
飲
む
機

会
が
減
少
し
て
る
こ
と
を
、取
材

を
と
お
し
て
実
感
し
た
。

　

小
学
校
の
淹
れ
方
教
室
で
は
、

ク
ラ
ス
の
約
３
割
し
か
急
須
で
緑

茶
を
飲
ん
だ
こ
と
が
あ
る
児
童
が

い
な
か
っ
た
。
ま
た
、視
察
に
来

た
県
外
の
大
学
生
は
、ペ
ッ
ト
ボ

ト
ル
の
緑
茶
や
テ
ィ
ー
バ
ッ
グ
の

茶
し
か
飲
ん
だ
こ
と
が
な
い
人
が

大
半
だ
っ
た
。
ど
ち
ら
も
初
め
て

■ 企画展「文人茶と静岡県で活躍する煎茶流派」
▶煎茶書・図録・道具を展示し、歴史や文化などを紹介します。
とき／11 月 7 日㈯〜令和 9 年 2 月15 日㈪
ところ／ふじのくに茶の都ミュージアム 博物館企画展

展示室（2 階）
観覧料／ 500 円（15 歳以上）
※学生・70 歳以上・障害者手帳を持ってい

る人は無料（要証明）。
問ふじのくに茶の都ミュージアム ☎ 46-5588

■ 世界農業遺産「静岡の茶草場農法」体験イベント
▶茶草場農法の説明・体験、茶園見学、試飲を行います。
とき／11 月 21日㈯ 午前 9 時〜午後 1 時
ところ／カネトウ三浦園の茶園（島田市切山）
料金／無料（昼食代 1000 円程度必要）
定員／15 人（先着順）
申し込み／11 月13 日㈮までに右の QR か

ら電子申請。または電話で農業振興課へ
問農業振興課 ☎ 36-7409

ホームページ

体験体験
Q あなたは日本茶が好きですか？Q あなたは日本茶が好きですか？

「とても好き」「とても好き」
＋＋

「やや好き」の「やや好き」の
割合割合 82％82％82％

㈱クロス・マーケティング「日本茶に関する調査」
（2025 年）を基に筆者が作成

変
化
す
る
需
要

変
化
す
る
需
要

お
茶
の
可
能
性

お
茶
の
可
能
性

変
化
す
る
需
要

お
茶
の
可
能
性

川根町上河内にある急傾斜地の茶畑

緑茶が出る水道（緑茶水道）

手摘みで収穫する
初倉地区の１番茶

茶工場を見学する県外の大学生

リーフ茶・コーヒーの支出金額（１世帯あたり）

総務省「家計調査年報」を基に筆者作成
※総務省「家計調査年報」は、2 人以上の世帯（農林漁家世帯を除く）。
※コーヒーとは、豆・粉・ドリップバッグなど。

2010 年 2020 年 2025 年

4,424 円 4,424 円 

6,988 円

9,635 円

3,817 円3,817 円
3,153 円3,153 円

4,860 円 

リーフ茶

コーヒー

旧初地区のおせん女踊り

島島
田田
のの
茶
文
茶
文
化化
とと
取
り
組
み

取
り
組
み

健康長寿を願い配布される寿
ことぶきちゃ

茶

新婚家庭に配られる緑茶セット

大盛況だった東京駅での出展

ふじのくに茶の都ミュージアム
での手揉み体験

茶審査会で
評価する審査員

茶商に教わるお茶の淹れ方教室
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